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Cz

Kamenina, co udéla dojem
navas i vase hosty

Elegantni, odolna a navrZzena
tak, aby v ni jidlo nejen skvéle
chutnalo, ale i vypadalo. Kame-
ninova misa Terra vam pfipravi
domaci chleba, kfupavé lasagne
i sladky dezert. Perfektné vede
a drzi teplo, takze je ideélni na
servirovani. A bez obav ji mizZete
dat do lednice i do mrazaku. Diky
nadCasovému designu a glazure
se Terra neztrati ani na slavnost-
né prostfeném stole.



® Pred prvnim
pouzitim

- Odstrarite z nadobi obalovy
material, reklamni Stitky a nalep-
ky, a ekologicky je zlikvidujte.

-> Omyjte misu v teplé vodé

s kapkou prostfedku na nadobi.
Pouzijte mékkou houbicku,
oplachnéte a peclivé osuste.
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@ Pouziti

© Trouba

Misa bezpecné zvlada peceni

v klasické i horkovzdusné troubé
pfi teplotach az 300 °C.

@ Mikrovinna trouba

Z4dné kovové pfimési, Zadné
starosti. Misu m{zete bez obav
pouzivat i v mikrovinné troubé.

© Lednice a mrazak

Hotové pokrmy je mozné v na-
dobé ulozit jak do lednice, tak
do mrazaku.

Pozor:

Nikdy misu nevkladejte pfimo

z chladu do pfedehraté trouby -
hrozi prasknuti. Pokud misa byla
v lednici &i mrazaku, nechte ji
20-30 minut pfi pokojové teplote,
nez ji vlozite do vyhraté trouby.

® Udrzba

Nechte misu po pouZiti vychlad-
nout, ale nenechavejte na ni
zbytky jidla zaschnout — myti by
pak bylo zbyte€né naro¢né.

Mdzete ji myt ruéné v teplé vodé
s kapkou prostfedku na nadobi,
nebo ji bez obav vlozit do mycky.
Pfi ruénim myti pouZzijte mékkou
houbic¢ku &i utérku, oplachnéte
Cistou vodou a peclivé osuste.

Pokud se jidlo pripece, zalijte
misu horkou vodou s trochou
prostfedku na nadobi, nechte
chvili odmogit, poté jemné ocis-
téte. Nejlépe poslouzi kartacek

s mékkymi Stétinami. Vyhnéte se
kovovym ¢&i nylonovym dratén-
kam, abrazivnim &isti¢dm nebo
chemickym rozpoustéd|lim —
mohly by poskodit povrch.

Po umyti nadobi ulozte do
skFiflky mimo dosah déti.



@ Dulezita
upozornéni:

Aby vam nadobi FABINI dlouho
slouZzilo a jeho pouzivani bylo vzdy
bezpecné, dodrzujte tyto zasady:

- Nepokladejte horkou misu na
povrchy citlivé na teplo (napfi-
klad plastova prkénka).

- Nadobi neni vhodné pro
pfimy oheni.

- Vzdy jej uchopte obéma
rukama a chrarite pred padem
¢&i narazem jinych predméta.

- Vyhnéte se nahlym teplotnim
zménam — do rozpalené misy
nelijte studenou vodu a naopak.

- P¥i pe€eni v troubé &i mikrovin-
ce se nadobi zahfiva na vysokou
teplotu. VZdy proto pouzivejte
chhapku nebo utérku - hrozi
riziko vazného popaleni.

® Kazdy kus je
original

Pfirozenou vlastnosti kameniny
jsou drobné nedokonalosti.
Napfiklad malé tecky &i jemné
nerovnosti stén. Nejde o vady.
Kazdy kus je lehce jiny, tim ziska-
va svUj vlastni charakter.



SK

Kamenina, ktora urobi dojem na vas

aj vasich hosti

Elegantnd, odolna a navrhnuta
tak, aby v nej jedlo nielen skvelo
chutilo, ale aj vyzeralo. Kame-
ninova misa Terra vam pripravi
domaci chlieb, chrumkavé
lazane aj sladky dezert. Perfekt-
ne vedie a drZi teplo, takZe je
ideélna na servirovanie. A bez
obav ju mézete dat do chlad-
ni¢ky aj do mrazni¢ky. Vdaka
nad¢asovému dizajnu a glazure
sa Terra nestrati ani na slavnost-
ne prestretom stole.
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® Pred prvym
pouzitim

- Odstrarite z riadu obalovy ma-
terial, reklamné &titky a nalepky,
a ekologicky ich zlikvidujte.

-> Umyte misu v teplej vode

s kvapkou prostriedku na riad.
Pouzite makku hubku, oplachni-
te a starostlivo osuste.

@ Pouzitie

© Rura

Misa bezpecne zvlada pecenie
v klasickej aj teplovzdudnej rure
pri teplotach az 300 °C.

@ Mikrovinna rara

Ziadne kovové primesi, Ziadne
starosti. Misu mézete bez obav
pouzivat aj v mikrovinnej rure.

© Chladni¢ka a mrazni¢ka
Hotové pokrmy je mozné v nado-
be ulozit tak do chladni¢ky, ako
aj do mraznicky.

Pozor:

Nikdy misu nevkladajte pria-
mo z chladu do predhriatej

rary — hrozi prasknutie. Ak misa
bola v chladni¢ke ¢i mraznicke,
nechajte ju 20-30 minut pri
izbovej teplote, nez ju vloZite do
vyhriatej rdry.



® Udrzba

Nechajte misu po pouziti
vychladnut, ale nenechavajte
na nej zvysky jedla zaschnut -
umyvanie by potom bolo
zbytoéne naro¢né.

MozZete ju umyvat ruéne v teplej
vode s kvapkou prostriedku na
riad, alebo ju bez obav viozit do
umyvacky. Pri ruénom umyvani
pouzite makku hubku &i utierku,
oplachnite ¢istou vodou a sta-
rostlivo osuste.

Ak sa jedlo pripedie, zalejte
misu horucou vodou s trochou
prostriedku na riad, nechajte
chvilu odmogit, potom jemne
odistite. NajlepSie posluzi kefka
s makkymi Stetinami. Vyhnite sa
kovovym &i nylonovym dréten-
kam, abrazivnym gisti¢om alebo
chemickym rozpustadlam -
mohli by poskodit povrch.

Po umyti riad uloZte do skrinky
mimo dosahu deti.

@ Dolezité
upozornenia:

Aby vam riad FABINI dlho sluzil
a jeho pouzivanie bolo vzdy bez-
pecné, dodrzujte tieto zasady:

- Neklad'te hordcu misu na po-
vrchy citlivé na teplo (napriklad
plastové dosky).

- Riad nie je vhodny pre priamy
ohen.

- Vzdy ho uchopte oboma
rukami a chrarite pred padom &i
narazom inych predmetov.

- Vyhnite sa nahlym teplotnym
zmenam - do rozpalenej misy
nelejte studenu vodu a naopak.

- Pri peceni v rdre &i mikrovin-
ke sa riad zahrieva na vysoku
teplotu. Vzdy preto pouzivajte
lapku alebo utierku - hrozi riziko
vazneho popalenia.



® Kazdy kus je
original

Prirodzenou vlastnostou kame-
niny st drobné nedokonalosti.
Napriklad malé bodky ¢&i jemné
nerovnosti stien. Nejde o chyby.
Kazdy kus je trochu iny, tym ziska-
va svoj vlastny charakter.
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Earthenware to Please
Both Guest and Host

Elegant, resilient and designed
for best taste and presentation.
The Terra earthenware pot can
handle homemade bread, crispy
lasagna and sweet desserts. Its
excellent heat conductivity and
retention make it ideal for serv-
ing as well as cooking. It is also
safe for the fridge and freezer. Its
timeless design and glazed finish
help Terra stand out even on
afestive table.

EN
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@ Before First
Use

- Remove the packaging materi-
al, advertising labels and stickers
from the cookware before

use, and dispose of them in an
environmentally safe way.

- Wash the cookware in warm
water with a bit of kitchen de-

tergent. Use a soft sponge, then
rinse and dry well.

S\
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@ Use

© Oven
The bowl is safe for standard
and hot-air ovens up to 300 °C.

® Microwave

No metal admixtures, no worries.

The bowl is safe for microwave
ovens.

© Fridge and freezer
Finished meals can be stored in
the bowl in fridges and freezers.

Caution:

Do not move the bowl directly
from a cold environment into

a pre-heated oven - it could
crack. After removing the bowl
from the fridge or freezer, let it
warm up at room temperature
for 20-30 minutes, then put it in
a pre-heated oven.

® Maintenance

After use, let the bowl cool
down, but to make cleaning
easier, do not allow food residue
to dry on.

The bowl! can be hand-washed
in warm water with a bit of de-
tergent, and is dishwasher-safe
as well. When hand-washing,
use a soft sponge or cloth,
rinse with clean water and dry
thoroughly.

If food becomes burned on, fill
the bowl with hot water with a bit
of detergent, let soak for a while,
then gently scrub off the residue.
A soft-bristled brush works

best. Avoid metal and nylon wire
brushes, abrasive cleaners and
chemical solvents, any of which
may damage the finish.

Keep the cookware in a kitchen
cupboard out of the reach of
children.

15



@ Important
Notices:

To maximize the service life and
safety of your FABINI cookware:

- Do not place hot cookware
on heat-sensitive surfaces (e.g.
plastic cutting boards).

- This cookware is not designed
for use over open flames.

- Always carry the bow! with
both hands and prevent it from
falling or striking other objects.

- Avoid exposing the bowl to
rapid temperature changes - do
not pour cold water into a hot
bowl or vice versa.

- The cookware reaches high
temperatures while in the oven
or microwave. To avoid severe
burns, always use kitchen mitts
or a towel when handling it.

® Each Piece Is
Unique

Earthenware is a material that
naturally includes small impu-
rities. These may take the form
of different-coloured spots or

a slight unevenness of the sur-
face. These are not production
defects. Each earthenware piece
is slightly different from the next,
and thus one of a kind.
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NL

Keramiek die indruk zal maken op

u en uw gasten

Elegant en duurzaam, en ont-
worpen om voedsel niet alleen
geweldig te laten smaken, maar
er ook geweldig uit te laten zien.
Met de keramiekschaal Terra
bereidt u zelfgebakken brood,
knapperige lasagne en zoete
desserts. De schaal geleidt
warmte goed en houdt die per-
fect vast, waardoor hij ideaal is
om er gerechten in te serveren.
En zet hem gerust in de koelkast
of de vriezer. Dankzij het tijdloze
ontwerp en het glazuur zal de
Terra een opvallende verschij-
ning zijn, ook op een feestelijk
gedekte tafel.
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® Voor het
eerste gebruik

- Verwijder het verpakkings-
materiaal, de etiketten en de
stickers van de keramiek en gooi
dit op een milieuvriendelijke
manier weg.

- Was de schaal in warm water
af met een druppeltje afwasmid-
del. Gebruik een zachte spons,
spoel de schaal en droog hem
grondig af

@ Gebruik

@ Oven

U kunt met de schaal veilig bak-
ken in zowel conventionele als in
heteluchtovens bij temperaturen
tot 300 °C.

@ Magnetron

Geen bijmenging van metaal,
geen zorgen. U kunt de schaal
ook veilig in de magnetron
gebruiken.

© Koelkast en vriezer
Afgewerkte gerechten kunnen
zowel in de koelkast als in de
vriezer worden bewaard.

Attentie:

Zet de schaal nooit direct vanuit
de kou in een voorverwarmde
oven - dan kan hij barsten. Als
het gerecht in de koelkast of
vriezer heeft gestaan, laat het
dan 20-30 minuten op kamer-
temperatuur staan voordat u het
in een warme oven zet.
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® Onderhoud

Laat de schaal na gebruik
afkoelen, maar laat er geen
etensresten in opdrogen - dat
zou het afwassen onnodig
moeilijk maken.

U kunt hem met de hand
afwassen in warm water met een
druppeltje afwasmiddel, of zon-
der problemen in de vaatwasser
stoppen. Gebruik een zachte
spons of doek, spoel de schaal
met schoon water en droog hem
grondig af.

Als het eten blijft plakken, giet
dan heet water en een beetje
afwasmiddel in de schaal, laat
even weken en schrob hem

dan voorzichtig schoon. Een
tandenborstel met zachte haren
werkt het beste. Vermijd metalen
of nylon draden, schurende
reinigingsmiddelen of chemische
oplosmiddelen - die kunnen het
oppervlak beschadigen.

Bewaar de keramiekschaal in het

keukenkastje buiten het bereik
van kinderen.
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@ Belangrijke
opmerkingen:

Om ervoor te zorgen dat uw
FABINI kookgerei lang meegaat
en altijd veilig te gebruiken is,
dient u de volgende richtlijnen in
acht nemen:

- Plaats verwarmde gerechten
niet op oppervlakken die gevoe-
lig zijn voor hitte, zoals plastic
snijplanken.

- Het kookgerei is niet geschikt
voor direct vuur.

- Houd de schaal altijd met
beide handen vast en bescherm
hem tegen vallen of tegen stoten
tegen andere voorwerpen.

- Vermijd plotselinge tempera-
tuurveranderingen - giet geen
koud water in een hete schaal en
andersom.

- Bij het bakken in de oven of
magnetron wordt het kookgerei
verhit tot een hoge temperatuur.
Gebruik altijd een want of een
doek - er bestaat een risico op
ernstige brandwonden.



® Elk exemplaar
is origineel

Kleine onvolkomenheden vormen
een natuurlijk kenmerk van steen-
goed. Bijvoorbeeld kleine puntjes
of subtiele onregelmatigheden in
de muur. Dit zijn geen gebreken.
Elk schaal is net weer iets anders,
waardoor elk exemplaar een eigen
karakter heeft.
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HU

Ez a k6edény nem csak Ont, hanem

avendégeit is leny(igozi.

Elegans és tartds edény, amely
nem csak jol néz ki, hanem rend-
kivil finom ételek készitésére is
hasznalhato. A Terra k6edényben
hazi kenyeret, ropogds lasagne-t
és édes sUteményeket is lehet
sutni. Tokéletesen vezeti és tarolja
a hét, valamint felszolgalashoz is
idedlis. Az ételt tartalmazo edény
hit6észekrényben és fagyasz-
téban is tarolhatd. Az id6tallé
formatervezésnek és a zomanc
bevonatnak kdszonhetéen a Terra
edény az Unnepi asztalon is meg-
allja a helyét.
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@ Az elsd
hasznalatba
vétel elott

- Az edényrdl tavolitson el
minden csomagoldanyagot,
reklam- és dntapadds cimkét,
majd ezeket dobja az anyaguk-
nak megfelel6 hulladékgydjté
konténerekbe.

- Az edényt mosogatdszeres
meleg vizben kézzel mosogas-
sa el. A mosogatashoz puha
szivacsot vagy ruhat hasznaljon,
majd az edényt oblitse le és
szaritsa meg.

a\
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@ Hasznalat

O Siitében

Az edény 300 °C-ig héallg, igy
hagyomanyos sutében, vagy
forréleveg@s sutében is hasz-
nélhato.

@ Mikrohullamu stitében

Az edény nem tartalmaz féme-
ket. Az edény ezért mikrohul-
lamu sutében is gond nélkul
hasznalhatd.

© Hiitészekrényben és fagyasz-
téban

A kész ételeket az edényben
hitészekrényben vagy fagyasz-
téban is tarolhatja.

Figyelem!

A hideg edényt tilos egybdl

a forré sutébe tenni — az edény
megrepedhet. A hlit&szekrénybdl
vagy a fagyasztébdl kivett edényt
legalabb 20-30 percig hagyja
szobahémérsékleten felmele-
gedni, vagy a hideg edényt hideg
sUtébe is be lehet tenni.

® Apolas

Az edényt a hasznalat utan
hagyja kihdIni, de ne engedje,
hogy az ételmaradékok az
edénybe szaradjanak (bonyolul-
tabb lesz az edény tisztitasa).

Az edényt (gyerekeknek elérhe-
tetlen helyen) konyhaszekrény-
ben tarolja.

Az edényt mosogatdszeres
meleg vizben kézzel mosogassa
el, illetve az edény mosoga-
tégépben is elmosogathaté.

A mosogatashoz puha szivacsot
vagy ruhat hasznaljon, majd az
edényt tiszta vizzel 6blitse le és
tokéletesen szaritsa meg.

Amennyiben az edény fellle-
tén raégett ételmaradvanyok
taldlhatdk, akkor az edénybe
toltson forrd vizet, majd a vizbe
cseppentsen mosogatdszert,

és hagyja allni, majd az edényt

a fentiek szerint mosogassa el.
Az ételmaradvanyok eltavolita-
sahoz hasznéljon puha sértéjl
kefét. Ne hasznaljon fém- vagy
nejlondrét szivacsot, karcold tisz-
titdszereket vagy vegyi anyago-
kat (ezek sérulést okozhatnak az
edény fellletében).
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@ Fontos
figyelmeztetések

A FABINI edény tartds és bizton-
sagos hasznalatahoz tartsa be az
alabbi eléirasokat:

-> Aforré edényt ne tegye
hére érzékeny fellletekre (pl.
muanyag deszkara).

- Az edényt nem szabad kdzvet-
lendl langra helyezni.

- Az edényt mindig két kézzel
fogja meg, el6zze meg az edény
leesését, vagy az edény meguté-
sét valamilyen kemény targgyal.

- Kertlje el a hirtelen h6mér-
séklet valtozasokat — a forrd
edénybe ne 6ntson hideg vizet,
illetve a hideg edénybe ne
ontson forro vizet.

- SUtében és mikrohullamu
sutében valé hasznalat kézben
az edény magas h6mérsékletre
melegszik fel. Az edényt konyhai
kesztylvel fogja meg - ellen-
kez8 esetben égési sérulést
szenvedhet.

® Minden darab
eredeti

Atermészetes kéedényt apré
tokéletlenségek jellemzik. Példaul
apré pontok vagy a felllet egye-
netlensége. Ez nem hiba. Az edé-
nyek finom részletekben eltérnek
egymastdl, igy minden edény
sajat karakterrel rendelkezik.
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FABINI

zakaznici@fabini.cz
+420228227216
www.fabini.cz

info@fabini.hu
+36 14451737
www.fabini.hu

zakaznici@fabini.sk
+421222205161
www.fabini.sk
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IC: 07 06 5132
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